
 
 

 
 

ประกาศโรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ์ 

เร่ือง รายชื่อผู้มีสิทธิ์เข้าร่วมแข่งขันทดสอบประกอบอาหาร 
……………………….....................……………… 

 
 ตามประกาศ โรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ์ เรื่อง รับสมัครผู้ประกอบการร้านค้าเพื่อจ าหน่ายอาหาร 
ในโรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ์ ลงวันท่ี ๒ มิถุนายน พ.ศ. ๒๕๖๖ โดยประกาศรับสมัครต้ังแต่วันท่ี ๖-๑๖ มิถุนายน 
๒๕๖๖ แล้วนั้น  

 บัดนี้ คณะกรรมการฯ ได้พิจารณาคุณสมบัติของผู้สมัครฯ เป็นท่ีเรียบร้อยแล้ว จึงขอประกาศรายช่ือ 
ผู้มีสิทธิ์เข้าแข่งขันทดสอบประกอบปรุงอาหารของผู้ประกอบการร้านค้าฯ (ตามรายช่ือในเอกสารแนบท้ายประกาศ) 
ซึ่งจะด าเนินการแข่งขันในวันท่ี ๒๖ มิถุนายน พ.ศ. ๒๕๖๖ เวลา ๑๓.๐๐ - ๑๔.๐๐ น. ณ โรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ์ 
โดยผู้เข้าแข่งขันจะต้องจัดเตรียมอุปกรณ์และวัตถุดิบมาเอง พร้อมด้วยเมนูแนะน าอีก ๑ รายการ เพื่อประกอบ
อาหารให้แก่คณะกรรมการฯ ได้ทดสอบรสชาติ ในวันและเวลาดังกล่าว 
 

 จึงประกาศมาเพื่อทราบโดยท่ัวกัน 

 
 
 
                                   ประกาศ  ณ  วันท่ี        มิถุนายน พ.ศ. ๒๕๖๖ 

 
 

(ดร.วรวรงค์   รักเรืองเดช) 
ผู้อ านวยการโรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ์ 
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เอกสารแนบท้ายประกาศ 
เร่ือง ประกาศรายชื่อผู้มีสิทธิ์แข่งขันเป็นผู้ประกอบการร้านเพื่อจ าหน่ายอาหาร 

ในโรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ์ 
........................................................................................................ 

 
• รายชื่อผู้มีสิทธิ์แข่งขัน ประเภทอาหารตะวันตก และเมนูบังคับ 

- ไม่มีผู้สมัคร 
 
 

• รายชื่อผู้มีสิทธิ์แข่งขัน ประเภทข้าวราดแกง และเมนูบังคับ 

๑. นางสาวสุขศรี ก าเหนิดน้อย 
๒. นางสาวนิษฐ์นรา ฐิติปุณยวัฒน ์

 
 เมนูบังคับ : แกงส้ม  

 
 

• รายชื่อผู้มีสิทธิ์แข่งขัน ประเภทอาหารว่าง (โรตี, ขนม) และเมนูบังคับ 

- ไม่มีผู้สมัคร 
 
 
 
 
 
 
 
 

  



ก าหนดการแข่งขันเป็นผู้ประกอบการร้านค้าเพื่อจ าหน่ายอาหาร 
ในโรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ์ 

วันที่ ๒๖ มิถุนายน ๒๕๖๖ เวลา ๑๓.๐๐ - ๑๔.๐๐ น. 
 

เวลา รายละเอียดการแข่งขัน 
๑๓.๐๐ - ๑๓.๓๐ น. แข่งขันการทดสอบประกอบอาหาร ประเภทข้าวราดแกง 
๑๓.๓๐ - ๑๔.๐๐ น. คณะกรรมการพิจารณาคัดเลือกแข่งขันทดสอบอาหาร ประเภทข้าวราดแกง 

 
 
 
 
 
 



เกณฑ์การพิจารณาคัดเลือกผู้ประกอบการร้านอาหาร 
โรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ ์มีดังนี้ 

 *****  
คะแนนเต็ม ๘๐ คะแนน แบ่งออกเป็น ๒ ส่วน ได้แก่ 
 

๑. ทักษะในการเตรียมและการประกอบอาหาร (คะแนนเต็ม ๖๐ คะแนน) 
           เมนูอาหารบังคับ ๓๐ คะแนน และเมนูอาหารแนะนำ ๓๐ คะแนน  

๑.๑ ความสดใหม่และคุณภาพวัตถุดิบท่ีใช้ประกอบอาหาร 
๑.๒ ขั้นตอนการล้างทำความสะอาดวัตถุดิบ/การหั่น โดยแยกเขียงของดิบ-ของสุก 
๑.๓ เครื่องปรุงท่ีใช้ผ่านมาตรฐาน อย. หรือมีเครื่องหมาย มอก. กำกับ 
๑.๔ ทักษะในการปรุงประกอบอาหาร 
๑.๕ สีสันและกล่ินของอาหารขณะปรุงสุก 
๑.๖ รสชาติอาหาร 
 

๒. คุณสมบัติของผ ู้สมัคร (คะแนนเต็ม ๒๐ คะแนน)  
๒.๑ เป็นผู้มีพฤติกรรมสุภาพเรียบร้อย เป็นมิตรต่อผู้ให้บริการ 
๒.๒ มีประสบการณ์ในการจำหน่ายอาหารหรือผ่านการอบรมด้านสุขาภิบาลอาหารจากหน่วยงานภาครัฐ 
๒.๓ สุขอนามัยขณะประกอบอาหารล้างมือก่อนสัมผัสอาหารเสมอ ไม่ไอจามขณะปรุงอาหาร ไม่สูบบุหรี่ 

ไม่ใช้มือหยิบจับอาหารท่ีปรุงสุกแล้ว ด้านการแต่งกายพิจารณาจากการสวมหมวกคลุมผมมิดชิด 
      สวมผ้ากันเป้ือน ไม่สวมแหวน นาฬิกาข้อมือ ไม่ทาสีเล็บ เล็บไม่ยาว 
๒.๔ เป็นผู้มีความพร้อมในการประกอบอาชีพและการจัดจำหน่าย ได้แก่ มีวัสดุ อุปกรณ์เครื่องครัว  

                ท่ีจ าเป็นเพียงพอ มีความพร้อมด้านบุคลากรท่ีจะด าเนินงานและเงินทุนในการประกอบกิจการ 
 

ผู้ได้รับการคัดเลือกจากคณะกรรมการ 
- ผู้ท่ีผ่านการคัดเลือกต้องผ่านเกณฑ์พิจารณาจากคณะกรรมการฯ โดยได้คะแนนเฉล่ียรวมไม่ต่ ากว่า 

        ๕๐ คะแนน 
- วิธีการคัดเลือก ตัดสินตามล าดับค าแนนรวมจากมากไปน้อย โดยคัดเลือกผู้สมัครท่ีได้รับคะแนนมากท่ีสุด 

หากคะแนนเท่ากัน ผลการพิจารณาตัดสินโดยคณะกรรมการคัดเลือกร้านอาหารถือเป็นท่ีส้ินสุด  
โดยจะขึ้นบัญชีผู้ได้รับการคัดเลือก และล าดับส ารอง ๒ ล าดับ 
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