
 
 
 

ประกาศโรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ 
เรื่อง  ประกาศรายช่ือผูมีสิทธิ์เขารวมแขงขันเปนผูประกอบการรานคาเพ่ือจําหนายอาหาร 

 ในโรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ 
     

 

ตามประกาศโรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ เรื่อง รับสมัครผูประกอบการรานคาเพ่ือจําหนายอาหาร 

ในโรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ ลงวันท่ี 8 ธันวาคม พ.ศ. 2565  โดยประกาศรับสมัครตั้งแตวันท่ี 8 ธันวาคม 

2565 – 6 มกราคม 2566 แลวนั้น    

บัดนี้ คณะกรรมการฯ ไดพิจารณาคุณสมบัติของผูสมัครฯ เปนท่ีเรียบรอยแลว จึงขอประกาศ 

รายชื่อผูมีสิทธิ์เขารวมการแขงขันทดสอบประกอบอาหารของผูประกอบการรานคาฯ (ตามรายชื่อในเอกสาร 

แนบทายประกาศ) ซ่ึงจะดําเนินการแขงขันในวันท่ี 13 มกราคม พ.ศ. 2566 เวลา 13.00 – 14.00 น. 

 ณ โรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ  โดยผูเขาแขงขันจะตองจัดเตรียมอุปกรณและวัตถุดิบมาเอง พรอมดวย 

เมนูแนะนําอีก 1 รายการ เพ่ือประกอบอาหารใหแกคณะกรรมการฯ ไดทดสอบรสชาติ ในวันและเวลาดังกลาว 

จึงประกาศมาเพ่ือทราบโดยท่ัวกัน 
 

                                   ประกาศ  ณ  วันท่ี           มกราคม  พ.ศ. 2566 

 

 
 

(นายวรวรงค รักเรืองเดช) 

ผูอํานวยการโรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ 
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เอกสารแนบทายประกาศ 
เร่ือง  ประกาศรายช่ือผูมีสิทธิ์แขงขันเปนผูประกอบการรานคาเพื่อจําหนายอาหารและเคร่ืองด่ืม 

ในโรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ 
……………………….....................……………… 

 

● รายช่ือผูมีสิทธิ์แขงขัน ประเภทรานกวยเต๋ียว และเมนูบังคับ 

๑.   นางสาวเพ็ญพิมพ แกวพฤกษ 
๒.   นางสาววรณัชชา แกวสีมวง 

เมนูบังคับ: กวยเต๋ียวเสนเล็กหมูตมยํา 
 

● รายช่ือผูมีสิทธิ์แขงขัน ประเภทรานอาหารตามสั่ง และเมนูบังคับ 

- ไมมีผูสมัคร 
 
 
  



กําหนดการการแขงขันเปนผูประกอบการรานคาเพ่ือจําหนายอาหารและเครื่องด่ืม 
ในโรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ 

วันท่ี ๑๓ มกราคม พ.ศ. ๒๕๖๖ เวลา ๑๓.๐๐ - ๑๔.๓๐ น. ณ โรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ 

เวลา รายละเอียดการแขงขัน 
๑๓.๐๐-๑๔.๐๐ น. แขงขันทดสอบประกอบอาหาร ประเภทกวยเต๋ียว 
๑๔.๐๐-๑๔.๓๐ น. คณะกรรมการพิจารณาคัดเลือกการแขงขันทดสอบประกอบอาหาร 

ประเภทกวยเต๋ียว 



เกณฑการพิจารณาคัดเลือกผูประกอบการรานคา 
โรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ มีดังนี้ 

***** 
คะแนนเต็ม ๘๐ คะแนน แบงเปน ๒ สวนไดแก 

๑ ทักษะในการเตรียมและการประกอบอาหาร (คะแนนเต็ม ๖๐ คะแนน) แบงเปน  

เมนูอาหารบังคับ: ๓๐ คะแนน และเมนูอาหารแนะนํา ๓๐ คะแนน มีเกณฑพิจารณาขอละ ๕ คะแนนดังนี ้
๑.๑ ความสดใหมและคุณภาพวัตถุดิบท่ีใชประกอบอาหาร  
๑.๒ ข้ันตอนการลางทําความสะอาดวัตถุดิบ/การห่ันโดยแยกเขียง ของดิบ-ของสุก  
๑.๓ เครื่องปรุงท่ีใชผานมาตรฐาน อย.หรือมีเครื่องหมายมอก.กํากับ  
๑.๔ ทักษะในการปรุงประกอบอาหาร   
๑.๕ สีสันและกล่ินของอาหารขณะปรุงสุก 
๑.๖ รสชาติอาหาร  

 
๒ คุณสมบัติของผูสมัคร (คะแนนเต็ม ๒๐ คะแนน) มีเกณฑพิจารณาขอละ ๕ คะแนนดังนี ้

๒.๑ เปนผูมีพฤติกรรมสุภาพเรียบรอย เปนมิตรตอผูใหบริการ  

๒.๒ มีประสบการณในการจําหนายอาหารหรือผานการอบรมดานสุขาภิบาลอาหารจากหนวยงานภาครัฐ 

๒.๓ สุขอนามัยขณะประกอบอาหารลางมือกอนสัมผัสอาหารเสมอ ไมไอจามขณะปรุงอาหาร ไมสูบบุหรี่  

ไมใชมือหยิบจับอาหารท่ีปรุงสุกแลว ดานการแตงกายพิจารณาจากการสวมหมวกคลุมผมมิดชิด  

สวมผากันเปอน ไมสวมแหวน นาฬิกาขอมือ ไมทาสีเล็บ  เล็บไมยาว   

๒.๔ เปนผูมีความพรอมในการประกอบอาชีพและการจัดจําหนาย ไดแก มีวัสดุ อุปกรณเครื่องครัว 

ท่ีจําเปนเพียงพอ มีความพรอมดานบุคลากรท่ีจะดําเนินงานและเงินทุนในการประกอบกิจการ  

ผูท่ีไดรับการคัดเลือกจากคณะกรรมการ 

- ผูท่ีผานการคัดเลือกตองผานเกณฑพิจารณาจากคณะกรรมการ โดยไดคะแนนเฉล่ียรวมไมตํ่ากวา  

๕๐ คะแนน  

- วิธีการคัดเลือก ตัดสินตามลําดับคะแนนรวมจากมากไปนอย โดยคัดเลือกผูสมัครท่ีไดรับ 

คะแนนมากท่ีสุด หากคะแนนเทากัน ผลการพิจารณาตัดสินโดยคณะกรรมการคัดเลือกรานอาหาร  

ถือเปนท่ีส้ินสุด โดยจะข้ึนบัญชีผูไดรับ การคัดเลือกและลําดับสํารอง ๒ ลําดับ  
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