
 

 

 

 

 
 
 

ประกาศโรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ 
เรื่อง  รับสมัครผูประกอบการรานคาเพ่ือจําหนายอาหารและเครื่องดื่มในโรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ 

……………………….....................……………… 
  ดวยโรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ มีความประสงคจะรับสมัครผูประกอบการรานคาเพ่ือจําหนายอาหาร
ในโรงเรียน ประเภทตาง ๆ จํานวน 3 ราน ดังนี้ 

1. ประเภทกวยเตี๋ยว จํานวน 1 ราน 
2. ประเภทอาหารวาง ไดแก เครปญี่ปุน หรือ ขนมโตเกียว หรือ โรตี จํานวน 1 ราน 
3. ประเภทเครื่องดื่มและขนมหวาน จํานวน 1 ราน 
เพ่ือจัดจําหนายอาหารใหแกนักเรียน บุคลากร และผูเก่ียวของในโรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ ซ่ึงมี

จํานวนประมาณ ๑,๐๐๐ คน โดยมีการบริการจัดจําหนายอาหารและเครื่องดื่มอยางมีคุณภาพในราคา 
ท่ีเหมาะสม  มีความสะอาด ถูกสุขลักษณะ และเปนไปตามระเบียบของโรงเรียน 

๑.  คุณสมบัติของผูสมัครประกอบการรานคาเพ่ือจําหนายอาหารและเครื่องดื่ม 

๑.1  มีสัญชาติไทย 
๑.2  มีอายุไมต่ํากวา 20 ปบริบรูณ โดยนับถึงวันท่ียื่นใบสมัครตามประกาศนี้ 
1.3  ตองเปนผูมีความพรอมในการประกอบอาหารและจําหนายอาหาร ในชวงเวลา 6.00 – 19.00 น. 
1.4  ไมเปนโรคติดตอท่ีรายแรงและโรคท่ีเปนอุปสรรคตอการปฏิบัติงานในฐานะผูสัมผัสอาหาร/      

ผูประกอบกิจการดานอาหาร โดยมีใบรับรองแพทยมาประกอบ 

2. กําหนดการย่ืนใบสมัครและหลักฐานประกอบการรับสมัคร 

2.1 ผูสนใจสามารถติดตอขอรับใบสมัคร ไดท่ีโรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ หรือ ดาวนโหลดเอกสารใบ
สมัคร ไดท่ี shorturl.at/jqyKY หรือ สแกน QR Code ดานลาง สามารถสงใบสมัครดวยตนเอง หรือ สงเอกสาร
ทางไปรษณีย ท่ีอยูโรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ (งานสุขภาพอนามัย) 364 หมู 5 ต.ศาลายา อ.พุทธมณฑล        
จ.นครปฐม 73170  ติดตอสอบถามโทร. 02 027 7850 ตอ 406 ตั้งแต วันท่ี 12 เมษายน 2565 ถึง 
วันท่ี 29 เมษายน 2565 ตามวันและเวลาราชการ (08.30 – 16.30 น.) 

2.2 หลักฐานประกอบการรับสมัคร 
 2.2.1 รูปถายหนาตรง ไมสวมหมวกและไมใสแวนตาดํา ขนาด 1 นิ้ว  
          จํานวน 1 รูป  
2.2.2 สําเนาบัตรประจําตัวประชาชน จํานวน 1 ชุด  
2.2.3 ใบรับรองแพทยการตรวจสุขภาพสําหรับผูประกอบธุรกิจอาหารและเครื่องดื่มจาก

สถานพยาบาล โดยใบรับรองแพทยตองระบุวาไมเปนโรคไวรัสตับอักเสบเอ 
2.2.4 หนังสือรับรองผานการอบรมตาง ๆ (ถามี) จํานวน 1 ชุด 

2.3 ประกาศรายชื่อผูสิทธิ์แขงขัน ในวันท่ี 6 พฤษภาคม 2565 ทางเว็บไซต  www.mwit.ac.th   

 



 

 

 

 

3. การพิจารณาและผลการพิจารณา 
3.1 หลักเกณฑในการคัดเลือกผูประกอบการรานคา โดยมีรายละเอียดตามเอกสารแนบทายประกอบ 

หมายเลข 1 
3.2 โรงเรียนจะพิจารณาคัดเลือกจากผูยื่นใบสมัครและการทดสอบการปรุงอาหาร ตามเกณฑการ

ประเมินของคณะกรรมการฯ 
3.3 การแขงขันทดสอบประกอบอาหารใน วันท่ี 16 - 17 พฤษภาคม 2565  ณ โรงเรียนมหดิลวิทยานุสรณ 

โดยผูสมัครจะตองนําวัตถุดิบและอุปกรณในการปรุงอาหารมาเองท้ังหมด 
3.4 ทางโรงเรียนจะแจงเมนูบังคับใหทราบในวันประกาศรายชื่อผูมีสิทธิ์แขงขัน โดยผูมีสิทธิ์แขงขัน

จะตองเตรียมเมนูแนะนํามา 1 รายการ เพ่ือปรุงใหแกคณะกรรมการฯ ไดทดสอบรสชาติอาหาร 
3.4 ในวันแขงขันใหผูมีสิทธิ์แขงขันแสดงรายการอาหารท่ีจะจําหนายพรอมระบุราคาจําหนายเสนอ

แกคณะกรรมการฯทราบ 
3.4 ประกาศผลการคัดเลือกในวันท่ี 19 พฤษภาคม 2565  ทางเว็บไซต  www.mwit.ac.th   

 
4. การทําสัญญาประกอบการจําหนายอาหาร 

4.1 ผูไดรับการพิจารณาใหเปนผูประกอบการรานคาตองทําสัญญากับโรงเรียน พรอมหลักฐาน
ประกอบการทําสัญญา ในวันท่ี 20 พฤษภาคม 2565 เวลา 09.00 – 16.00 น. ณ โรงอาหาร  
โรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ  หากผูไดรับการคัดเลือกไมมาทําสัญญา ตามวันและเวลาดังกลาว จะดําเนินการ 
ตัดสิทธิ์ และจะเรียกผูผานการคัดเลือกท่ีไดอันดับ 2 แทน 

4.2 สัญญามีระยะเวลา 1 ป  
4.3 เอกสารประกอบการทําสัญญา โปรดจัดเตรียมมาอยางละ 2 ฉบับ ดังนี้ 

4.3.1 สําเนาบัตรประชาชนของผูประกอบการรานคา 
4.3.2 สําเนาทะเบียนบานของผูประกอบการรานคา 
4.3.3 สําเนาบัตรประชาชนของผูชวยขายอาหาร 
4.3.4 สําเนาทะเบียนบานของผูชวยขายอาหาร 

 4.3.5 ใบรับรองแพทยการตรวจสุขภาพสําหรับผูประกอบธุรกิจอาหารและเครื่องดื่มจาก

สถานพยาบาล  โดยใบรับรองแพทยตองระบุวาไมเปนโรคไวรัสตับอักเสบเอ ของผูประกอบการรานคาและ

ผูชวยขายอาหาร  คนละ ๑ ฉบับ 

4.4 ผูไดรับการพิจารณาใหเปนผูประกอบการรานคา ตองชําระคาธรรมเนียมตาง ๆ ดังนี้ 
4.4.1 เงินสดหลักประกันสัญญา จํานวน 3,000 บาท (สามพันบาทถวน) จายในวันทําสัญญา

เทานั้น เพ่ือเปนหลักประกันในการปฏิบัติตามสัญญาและเปนคาประกันความเสียหายอ่ืน ๆ ท่ีอาจเกิดข้ึนกับ
โรงเรียน โดยโรงเรียนจะคืนเงินดังกลาวเม่ือพนภาระผูกพันตามสัญญาเรียบรอยแลว 

4.4.2 การชําระคาบํารุงสถานท่ี ดังนี้ 
4.4.2.1 คาบํารุงสถานท่ี อัตราเดือนละ 1,000 บาท (หนึ่งพันบาทถวน) 
4.4.2.2 คาน้ํา และคาไฟ ท่ีปรากฏจริง (จด ณ วันสิ้นเดือน หากตรงกับวันหยุดจะจด

กอนหรือหลัง วันหยุดแลวแตกรณี) 
4.4.3 ผูประกอบการตองชําระคาใชจายตามขอ 4.4.2 ภายในวันท่ี 5 ของแตละเดือน  

ท่ีงานการเงินและบัญชี ระหวางเวลา 09.30 น.-15.00 น. ในวันทําการ งานการเงินและบัญชีออก 



 

 

 

 

ใบเสร็จรับเงินใหแกผูประกอบการเก็บไวเปนหลักฐาน หากผิดนัดไมชําระตามกําหนดโรงเรียนจะคิดดอกเบี้ย
ปรับในอัตราวันละ 100 บาท ทุก ๆ คราวท่ีมีการผิดนัด 

4.4.4 โรงเรียนอาจเปลี่ยนแปลงอัตราคาบํารุงสถานท่ีในระหวางอายุสัญญาโดยท่ีไดพิจารณาแลว 
เห็นวาเปนอัตราท่ีเหมาะสมซ่ึงแจงใหผูประกอบการรานคา ทราบกอนลวงหนาไมนอยกวา 30 วัน และผูประกอบการ
รานคาจะตองยอมรับและชําระคาบํารุงสถานท่ีตามท่ีเปลี่ยนแปลงนั้นดวย 
 
5.  กําหนดเวลาการปฏิบัติหนาท่ีของผูจําหนายอาหาร 

5.1 การจําหนายอาหารในวันท่ีมีกิจกรรมการเรียนการสอน (ยกเวน วันท่ีทางโรงเรียนประกาศมีการ 
จัดกิจกรรมตาง ๆ  )   

ม้ือเชา  จําหนายตั้งแตเวลา 06.00 – 07.40  น.     
ม้ือกลางวัน จําหนายตั้งแตเวลา 11.00 – 13.00  น. 
ม้ือเย็น  จําหนายตั้งแตเวลา 16.00 – 19.00  น. 

5.2  การจําหนายอาหารและเครื่องดื่มในวันหยุด เสาร-อาทิตย จําหนายเวลา 06.00 – 19.00  น. 
 
 6.  เง่ือนไขและขอปฏิบัติ 

6.1 อาหารท่ีจําหนายในโรงอาหารตองเปนอาหารท่ีมีคุณภาพดี มีคุณคาทางโภชนาการ และ
ปลอดภัยตอผูบริโภคเปนสําคัญ ผูประกอบการรานคาจะตองใหความสําคัญกับสิ่งตอไปนี้ 

6.1.1 ตองใชวัตถุดิบท่ีสด สะอาด ถูกหลักอนามัย และตองดําเนินการปรุงอาหารโดยคํานึงถึง
คุณคาสารอาหารตามหลักโภชนาการและจัดรานอาหารใหถูกตองตามหลักสุขาภิบาลอาหาร 

6.1.2 ตองท่ีใชเครื่องปรุงรสไดรับการรับรองมาตรฐาน อย.หรือมีเครื่องหมาย มอก.กํากับเทานั้น  
6.1.3 ใหใชน้ํามันถ่ัวเหลืองหรือน้ํามันรําขาว สําหรับอาหารประเภทผัด และใหใชน้ํามันปาลม

สําหรับอาหารประเภททอด  
6.1.4 ไมใสผงชูรส หรือสิ่งเจอืปนท่ีเปนอันตรายตอสุขภาพ 
6.1.5 ตองลางผักและผลไมใหสะอาดตามมาตรฐานกรมอนามัย 
6.1.6 ใชน้ําแข็งท่ีใชบริโภคท่ีสะอาด และไมนําอาหารหรือเครื่องดื่มอ่ืนใดแชปะปนลงไปใน 

ถังบรรจุน้ําแข็ง 
6.1.7 เตรียมภาชนะและอุปกรณเครื่องครัวท่ีใชในการประกอบอาหารและการจําหนายอาหาร 

อยางเพียงพอ มีความสะอาดและปลอดภัยไดมาตรฐาน Food grade ไมเปนอันตรายตอผูบริโภค 
6.2 งดใชภาชนะท่ีทํามาจากโฟม และลดการใชพลาสติก โดยอนุโลมใหใชวัสดุยอยสลายงาย 

และไมเปนมลพิษตอสิ่งแวดลอมแทนได 
6.3 ผูประกอบการรานคาตองเตรียมภาชนะอุปกรณในการขายและอุปกรณประกอบอาหาร 

ของตนเอง 
6.4 ผูประกอบการรานคาตองรับผิดชอบภาชนะใสอาหารของโรงเรียนอยางเครงครัด ดูแลรักษา

ภาชนะใสอาหารของโรงเรียนมิใหสูญหาย แตกหัก ชํารุด ถาภาชนะของโรงเรียนสูญหาย แตกหัก ชํารุด  
ผูประกอบการรานคาตองชดใชเปนเงินตามราคาเทาของภาชนะนั้น ๆ ใหกับโรงเรียน 

6.5 ผูประกอบการรานคาตองรับผิดชอบการทําความสะอาดบริเวณท่ีรานคาตนเองตลอดเวลาทําการ 



 

 

 

 

6.6 ผูประกอบการรานคาตองแตงกายตามหลักของผูสัมผัสอาหาร เชน สวมหมวกคลุมผมใหมิดชิด 
รักษาความสะอาดของรางกาย ผมและเล็บมือ เล็บเทาตองสะอาด เปนตน พูดจาสุภาพเรียบรอย ไมทะเลาะ
วิวาทกับผูอ่ืนในโรงเรียน 

6.7 กําหนดรายการอาหารและราคาขายอาหาร ดังนี้ 
6.7.1 รานจําหนายประเภทกวยเตี๋ยว  

ตองมีรายการอาหารใหเลือกซ้ือ/บริการไมนอยกวา 5 รายการอาหารตอวัน และตอง 
ทําปายระบุรายการอาหารและราคาไวอยางชัดเจน โดยผูประกอบการรานคาตองจําหนายอาหารในราคา 
ท่ีเหมาะสมกับปริมาณ 

6.7.3 รานจําหนายประเภทอาหารวาง ไดแก เครปญี่ปุน หรือ ขนมโตเกียว หรือ โรตี 
ตองมีรายการอาหารวางใหเลือกซ้ือ/บริการไมนอยกวา 5 รายการอาหารตอวัน และ

ตองทําปายระบุรายการอาหารและราคาไวอยางชัดเจน โดยผูประกอบการรานคาตองจําหนายอาหารในราคา
ท่ีเหมาะสมกับปริมาณ 

6.7.4 รานจําหนายประเภทเครื่องดื่มและขนมหวาน 
ตองมีรายการเครื่องดื่มและขนมหวานใหเลือกซ้ือ/บริการไมนอยกวา 5 รายการอาหาร

ตอวัน และตองทําปายระบุรายการอาหารและราคาไวอยางชัดเจน โดยผูประกอบการรานคาตองจําหนาย
อาหารในราคาท่ีเหมาะสมกับปริมาณ 

กรณีมีการเพ่ิมเติมรายการอาหารหรือเครื่องดื่ม ตองอยูในการพิจารณาของงานสุขภาพอนามัยและ 
ตองไดรับการอนุญาตจากทางโรงเรียนกอนและการปรับปรุงเปลี่ยนแปลงราคาอาหารใหอยูในการพิจารณาของ
โรงเรียน 

 
   
               ประกาศ  ณ  วันท่ี        เมษายน พ.ศ. 2565 

 

 
 (ดร.วรวรงค รักเรืองเดช) 

                ผูอํานวยการโรงเรียนมหิดลวิทยานุสรณ 
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